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Come funziona il flower shop
di Fioreria Roma
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Tutto ciò che vedi può essere 
acquistato: fiori, piante, vasi e
idee regalo!

Ma puoi ordinare anche ciò che vuoi tu 
e che non trovi esposto: chiedi alle 
nostre cameriere e loro ti metteranno 
in contatto con la nostra sede. In poco 
tempo potrai avere tutto ciò che 
desideri! 

Infioreria nasce nel 2024 da un’idea di tre amici: 
Andrea, Morris e Federico. 

Un sogno che hanno condiviso per anni, in cui le 
loro esperienze in settori differenti potessero 

fondersi e dar vita ad un locale innovativo.

Unendo la passione per il Food and Beverage a 
quella per il mondo Green e per il Flower Design, 

sono riusciti a creare nel cuore di Jesolo uno 
store in cui potersi incontrare in relax dalla 

colazione all’aperitivo, circondati da fiori, piante 
e oggetti regalo da poter anche acquistare!



Pane con semi oleosi 100% lievito madre e grani antichi.

I grani teneri usati in questo impasto sono varietà antiche coltivate ad 
Altino in una azienda biologica. Le varietà presenti variano a seconda 
dell’annata. La farina è macinata a pietra. Nell’impasto ci sono semi di 
papavero, zucca, sesamo, lino, girasole bio.

LO SNACK DEL GIARDINIERE
fatto con

pan e s p e ciale



iris

brie,
verdure alla piastra,

semi di sesamo

11,00papavero

ranuncolofresia

mozzarella, pomodorini, 
basilico, semi di papavero

stracchino, prosciutto 
crudo, pomodorini,

semi di sesamo

stracchino, bresaola, 
pomodorini semi secchi, 
rucola, semi di sesamo

12,00

rosa

avocado, salmone,
uovo sodo,

semi di papavero

14,0013,00 12,00



BIG
TOAST salsa rosa su richiesta

Li chiamiamo così perchè i nostri toast sono un compromesso 
tra un club sandwich e un toast classico.



lilium girasole

green

pane integrale, 
fesa di tacchino, zucchine, 

stracchino

pane integrale, 
bresaola, lattuga, 

pomodoro,
stracchino

pane integrale, 
brie, verdure alla piastra

sterliziaclassico

pane bianco,
prosciutto, formaggio,

verdure alla piastra

8,00

8,00

8,50

8,006,00

piccolo classico 5,00

pane bianco, 
prosciutto, formaggio

infioreria 12,00

pane integrale,
salmone, avocado,

formaggio cremoso, 
pomodorini



IL PANINO DEL CONTADINO
Con un pane speciale fatto di grani trattati bene.

Mescola di grani antichi con grani moderni Bologna e con 
altre farine moderne di mulini fidati.
La lievitazione avviene tramite il metodo della biga.
Nell’impasto si trova olio di girasole alto oleico bio. 

fatto con

pan e s p e ciale



giacinto muscari

mozzarella, prosciutto crudo, 
pomodorini

salmone, avocado,
uovo sodo 

crocus

stracchino, bresaola, pomodorini 
semi secchi, rucola

amaryllis

fesa di tacchino, zucchine, 
stracchino

10,0010,00

11,0010,00



DALL’ORTO

peonia ortensia

misticanza, salmone, avocado, 
formaggio cremoso,

semi di papavero

lattuga, grana, pollo, 
pomodorini, crostini, 

salsa caesar

dhalia

misticanza, tonno, uovo sodo, 
pomodorini, carote, anacardi

14,00

14,0015,00



ALLERGENI

Alcuni cibi possono essere surgelati di qualità.
In cucina si usano alimenti con tracce di sesamo e vegetali con nocciolo.

Nel caso di intolleranze vi chiediamo gentilmente di informare il personale di sala, per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è 
possibile consultare l’apposita documentazione che verra fornita.

In case of intolerances we kindly ask you to inform the staff.

Bei Unverträglichkeiten bitten wir Sie, das Personal zu informieren. graphic design by factory42.it

14,00

16,50

bresaola, rucola e grana

petto di pollo, verdure e riso

PIATTI UNICI

ALTRO?

Chiedi allo staff le nostre 
proposte del giorno!

Oppure guarda la nostra 
vetrina con panini e 

tramezzini




